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MENU)

Entrée + Plat Plat + Dessert =24 € | Entrée + Plat + Dessert = 29 €

Choisissez les plats au symbole rouge. Choose dishes with the red symbol

Menu servi uniguement en semaine, le midi, hors week-ends et jours fériés. Menu available only during weekday
lunch, not available weekends or public holidays

ENTREES

STARTERS
SALADE DE BETTERAVES & 14€ s CHIPIRON A L’ANDALOUSE 12€
SAUMON GRAVLAX Calamars, aioli et mayo a I'encre
Betteraves confites avec filet de de seiche
saumon, fromage de chévre et tahini Calamari, aioli and cuttlefish-ink
Option végétarienne: sans saumon mayo
Beetroots with filet of salmon, goat cheese
and tahini
Vegetarian option: without salmon
LANGOUSTINES ET SES 19 €
LENTILLES
ROTI DE LAITUE, TERRE ET MER 12€ s . z
- Langoustines panées avec
Cceur de laitue, crevettes et des lentilles corail
lardons fumés .
. Breaded langoustines
Heart of lettuce, shrimps and with coral lentils
smoked bacon lardons
ENSALADILLA RUSA, CEUF 14€ BURRATA AUX DEUX 16<
PARFAIT, HADDOCK ASPERGES

Salade olivier avec csuf Burrata, asperges vertes

parfait et siphon au et blanches, vinaigre

haddock balsamique

Option Végéetarienne

Burrata, white and green asparagus
and balsamic vinegar

Vegetarian option

Oliver salad with soft-boiled egg and
haddock siphon

Nous prétons attention aux allergies : un tableau des allergenes, ainsi que des provenances des viandes et poissons, est disponible sur demande. Prix nets en euros,
taxes et service inclus. Conformément a I'article L541-15-10 du Code de I'environnement, une carafe d’eau potable est mise gratuitement a disposition des clients, en
accompagnement d’'un repas ou d’une boisson.

We take food allergies seriously: a chart of allergens and the origin of meats and fish is available upon request. Net prices in euros, including taxes and service.

In accordance with Article L541-15-10 of the French Environmental Code, a carafe of drinking water is provided free of charge to customers with a meal or beverage.
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PLAT) PEIIERT)
MAIN DISHES
LOTTE FACON MEUNIERE 18 € CHEESECAKE 13 €
Purée de céleri-rave, pomme, BASQUE
noisettes & sauce meuniere Qheesecake basque a la
Monkfish with celeriac purée, pistache & sa sauce
apple, hazelnuts & meuniere Pistachio Basque
sauce Cheesecake & its sauce
SALADE DE FRUITS FRAIS n<€
Fresh fruits salad
BURGER L’ANGLE 19 €
Frites, sauce signature
L’Angle burger, chips, signature PAVLOVA AUX AGRUMES 1M1€ g
sauce Citrus fruit paviova
JOUE DE BCEUF A 19€
bEsehells ASSIETTE DE FROMAGES e
E(;euu;(;zr;giéd' h, jus réduit et Sélection Francgaise et Espagnole
24-hour confit beef, reduced Sef‘;:g;gnp Bl (St el SIeeni
beef jus, roasted vegetables
PAELLA A LA FREGOLA,AILE 17€ s
DE RAIE
Paélla de fregola, aile de raie
poélée, aioli maison
Fregola paella with skate wing and
garlic aioli
STEAKDE CHOU FLEURBRAISE 15€ ws

& SAUCE POIVRE

Chou-fleur réti fagcon steak

Plat végétarien

Cauliflower Steak & pepper sauce
Vegetarian dish

Nous prétons attention aux allergies : un tableau des allergénes, ainsi que des provenances des viandes et poissons, est disponible sur demande. Prix nets en euros,
taxes et service inclus. Conformément a I'article L541-15-10 du Code de I'environnement, une carafe d'eau potable est mise gratuitement a disposition des clients, en

accompagnement d’'un repas ou d’une boisson.

We take food allergies seriously: a chart of allergens and the origin of meats and fish is available upon request. Net prices in euros, including taxes and service.

In accordance with Article L541-15-10 of the French Environmental Code, a carafe of drinking water is provided free of charge to customers with a meal or beverage.
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