
"En el corazón del barrio más exclusivo de Santiago, este 
espacio combina tradición e innovación para ofrecer una 

experiencia sensorial inspirada en la cultura mexicana.
Entre cócteles de autor, sabores exquisitos y una atmósfera 
vibrante, cada encuentro se convierte en una celebración de 

la vida y lo sagrado de compartir”

“In the heart of Santiago´s most exclusive neighborhood, this spae 
combines tradition and innovation to o�er a sensory experience 

inspired by Mexican culture. Between signature cocktails, exquisite 
flavors, and a vibrant atmosphere, each encounter becomes a 

celebration of life and the sacredness of sharing”            



De arranque

Entradas
de mar

Los que
nunca faltan

Aguachile de camarones
Camarones frescos marinados con
limón sutil, chiles frescos y cilantro,
pepino y aguacate

Tostadas de atún
Tostada frita de tortilla de maíz,
tartar de atún marinado, mayonesa
chipotle, aguacate, cebolla y cilantro

Empanaditas de pulpo
Empanaditas fritas rellenas de pulpo
en salsa de tomate y queso de cabra

Taco de res (3 un)
Lomo de res, marinado, sobre frijoles
rancheros, queso Monterrey Jack,
aguacate, salsita de chile pasilla,
cebolla roja y brotes de cilantro

Taco estilo gobernador (3 un)
Camarones apanados, queso Monterrey
Jack, palta, mayonesa chipotle, cebolla
y brotes de cilantro

Hamburguesa Monterrey
Hamburguesa de res, lechuga fresca,
láminas de tomates, queso Monterrey
Jack y mayonesa de chile chipotle,
servida con papas fritas 

El relleno

Peinecillo
Medallón de lomo liso, cocinado
al punto, servido sobre arroz cremoso
con setas ostra silvestres, jocoque
y queso cotija rallado

El pecado

Cremita del sol
Crema horneada de naranja
y chocolate blanco, caramelizada
con azúcar rubia

Tradicional pastel
de tres leches                                                      
Bizcocho de vainilla, crema dulce,
dulce de leche, frutos rojos, nueces
y crema montada con canela 

Bajo en calorías

Guacamole
Aguacate fresco, cilantro, cebolla,
jitomate, limón sutil y sal. Terminado con
salsita de chile de árbol. Se sirve con
totopos de maíz nixtamalizado

Empanadas de
ossobuco braseado
2 piezas, ossobuco cocinado a baja
temperatura, queso y salsa tatemada

Ensalada Tijuana chicken 
Ensalada de hojas verdes hidropónicas,
queso parmesano, tocino crujiente,
pechuga de pollo asada, palta hass
y dressing de mostaza dulce

Tartarito del barrio 
Filete de res tallado a cuchillo, palmitos,
chile verde, y cebollín, servido con
mayonesa chipotle, huevo poche
y tortillas

Todos los precios se indican en pesos chilenos e incluyen IVA.


