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Aperitivos
Apettizers
Tartar de remolacha con crema de yogur y albahaca
Beet tartare with yourt and basil cream
Sardina Ahumada sobre cama de ajoblanco
Smocked sardine pon a bed of ajoblanco
Salpicén otoiial de pulpo, berberechos y salsa moissin
con vinagreta de sésamo
Autumn seafood salad with octopus, cockles, hoisin sauce and
sesame vinaigrette
Platos principales
Main Dishes
Minicuit de pato con mermelada de ciruelas, teja de
parmesano y mix de tostas
Duck minicuit with plum jam, parmesan crisp, and a mix of
toast
Lagartillo ibérico con batatas a la sartén, perlas de
guisante y salsa de tapioca
Iberian pork “lagartillo” with pan-fried sweet potatoes, pea
pearls, and tapioca sauce
Postre
Desserts
Tiramisu de pistachio con salsa belga y crocantis de
biscuit
Pistachio tiramisu with Belgian sauce and biscuit crunch
EUR 65
RESERVATIONS
+34 957 29 94 00 nhcalifa@nh-hotels.com
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