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Silvester Biiffet 2026

Vorspeisen

Vorspeisen

Fischterrine, Rinder Carpaccio und Antipasti Variation

Auswahl an grinen und angemachten Salaten:
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Cous Cous Salat, Ravioli

Pfifferling Salat, Wasabi Gurkensalat, veganer

Thunfischsalat mit Mangochutney, Garnelen in Mango-

Minestrone Suppe oder Karotten Ingwer Suppe

Lammragout nach provenzalischer Art
Hahnchenbrust in Kokos-Chili-Sauce
Veganes Auberginencurry

Kokos

Suppe

Hauptgang

Aus der Show Kiche
Lachsfilet in Krauterpanade

Hauptgerichte

Beilagen

Kartoffelgratin | Bandnudeln | Duftreis | Glaciertes

Reservierung: +49 8954 53 2320 | nhcollectionmuenchenbavaria@nh-hotels.com
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Apfelstrudel mit Vanillesauce

Gemuse

Desserts

Schokoladentraum
Pistazienmousse
Tiramisu

Verschiedene Kuchen

Kaseplatte

NH COLLECTION

EUR 149,90

HOTELS & RESORTS
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