
Nochebuena 2026

Aperitivo de Bienvenida
Sardina ahumada con cebolla, escalivada y romesco

Tartar de gambas

Mejillón al vapor con causa de Padrón y mojo verde

Mini sándwich de ternera con Cebolla encurtida y brotes aliñados

Croqueta de boletus y tartufo

Gyoza de pato con salsa Hoisin

Menú
Espiral de foie

con polvo de maíz, setas confitadas y crema de Oporto

Bacalao confitado

en aceite aromático, con pisto de ñoras y pil-pil

Tournedó de vaca al Oporto

con medallón de foie braseado y puré de patata trufado

Torrija

de pan brioche, crumble de mantequilla tostada y quenelle de vainilla bourbon

Bodega
O Luar do Sil, Godello D.O. Valdeorras

Regina Expresión, Mencía D.O. Ribeira Sacra

Valtea Cuvee Especial, Brut Nature D.O. Rías Baixas

Aperitivo de Bienvenida 20:30

Comienzo de la cena 21:30

* Les agradecemos su puntualidad

Precio por persona: 178 € IVA incluido 



Nochebuena 2026

Menú Infantil

Canelón de jamón york y ensaladilla

Fingers de pollo

Solomillo de añojo 

con puré de patata casero.

Tarta Sacher

con tierra de spéculoos y coulis de frutos rojos

Bebidas
Aguas, zumos y refrescos

Espumoso: Champín

* Menú infantil de 3 a 12 años

Precio por persona: 85 € IVA incluido 



Nochebuena 2026

Pack alojamiento

INCLUYE

Cena especial de Nochebuena

Alojamiento con desayuno buffet hasta las 12 hrs.

PACK DOBLE: 521 € IVA incluido

PACK INDIVIDUAL: 328,70 € IVA incluido

Condiciones de reserva
CONDICIONES DE PAGO

50% para confirmar la reserva

Importe restante antes del 11 diciembre

POLÍTICA DE CANCELACIÓN

Del 1 al 11 de diciembre, gastos del 50% del total de la reserva

Del 12 al 20 de diciembre, gastos del 75% total de la reserva

A partir del 21 de diciembre, 100% del total

Contacto
Natalia Fernández

n.fernandez@nh-hotels.com
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