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Buffet di San Silvestro

Capodanno 2027

Insalata di polipo, patate e pomodorini
Salmone marinato agli agrumi
Insalata di seppie e finocchi croccanti
Gamberi e avocado
Capesante gratinate
Baccala mantecato

Selezione di salumi di San Daniele e di Sauris
formaggi nostrani accompagnati da giardiniera casereccia e mostarda di frutta
Vitello tonnato

Fiori di zucchina pastellati
Quinoa con verdurine e bacche di goji
Insalata di creali e ortaggi
Polpettine di soia vegetariane
Insalate di stagione

Mozzarelline panate al tartufo, Mini arancini
Panzerotti, Olive ascolane
Salvia in pastella, Frittelle alle alghe

Chicche di patate al ragu di cinghiale e pecorino
Tortellacci ai crostacei e capesante su bisque

Lingotti di ombrina al forno in crosta di olive nere e crema allo zafferano
Filetto di maialino alle castagne e miele
Guancia di manzo in confit brasata al Cabernet

Panettone e Pandoro con le creme
Baba, piccoli cannoli e cassata siciliana

Acqua naturale e frizzante
Selezione di vini del nostro territorio
Caffe

....e a mezzanotte cotechino e lenticchie
Bollicine

130€

Prezzo per persona, IVA inclusa
Musica

Informazioni e prenotazioni: +39 040 7600055 nhtrieste@nh-hotels.com
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New Year’s Eve 2027

Buffet

Octopus, potato, and cherry tomato salad
Marinated salmon with citrus fruits
Cuttlefish and crispy fennel salad
Shrimp and avocado
Gratin scallops
Creamed cod

Selection of cured meats from San Daniele and Sauris

Local cheeses accompanied by homemade giardiniera and fruit mustard

Veal with tuna sauce

Battered zucchini flowers
Quinoa with vegetables and goji berries
Cereal and vegetable salad
Vegetarian soy meatballs
Seasonal salads

Breaded mozzarella balls with truffles, Mini arancini
Panzerotti, Ascoli style olives
Battered sage, Seaweed fritters

Potato dumplings with wild boar ragu and pecorino cheese
Tortellacci with shellfish and scallops on a bisque

Baked sea bass ingots in a black olive crust and saffron cream
Pork fillet with chestnuts and honey
Beef cheek Cabernet Sausage Confit

Panettone and Pandoro with Creams
Baba, Small Cannoli, and Sicilian Cassata

Still and Sparkling Water
A Selection of Local Wines
Coffee

...and at midnight, Cotechino and Lentils
Bubbles

130€
Price per person, VAT included
Music
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Information and reservations: +39 040 7600055 nhtrieste@nh-hotels.com
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