
APERITIVO EN MESA
SNACKS AT THE TABLE

Nuestra ensaladilla de buey de mar con langostino confitado y ajito frito
Crab salad with confit prawns and toasted garlic flakes 

Cecina de Wagyu curada en Astorga y foie rallado
Astorga cured Wagyu beff jerky and grated foie grass 

Buñuelo de bacalao, pil pil y su piel crujiente 
Cod fritter with pil pil sauce and crispy skin

 

MENÚ
MENU

Cigalitas en escabeche de naranja, kalamata y almendra tostada
Langoustine in pickled orange sauce, Kalamata olives and toasted almonds

Borriquete braseado, con crema de marisco anisada y frutos navideños
Roast borriquete with aniseed shellfish cream and Christmas fruits

Cordero lechal con gazpachuelo de mostaza dulce y cogollo a la brasa
Suckling lamb with sweet mustard sauce and chargrilled lettuce hearts 

Tronco de nochebuena almendrado con frutillas de navidad
Christmas Eve cake with almonds and berries

Delicias navideñas
Christmas treats

BODEGA
WINERY

Rosa Ruiz D.O. Rias Baixas 
Bosque de Matasnos DO Ribera del Duero 

Alfred Gratien AOC Champagne 
Cervezas, refrescos  Beers and sodas 

Servicio de café e infusiones  Coffee and tea 

Condiciones generales: 50% de pago en concepto de anticipo al formalizar la reserva. Resto del pago 5 días antes de la cena. Horario de comienzo 20:30h.  
Horario de cierre del restaurante 01:00h. Están incluidas las bebidas descritas en el menú. Resto de consumiciones serán pago directo.

General conditions: 50% of payment in concept of advance when formalising the reservation. Rest of the payment 5 days before the dinner. Starting time: 20:30h..  
Restaurant closing time 1:00am. The drinks described in the menu are included. The rest of the drinks will be paid directly.

CENA DE 
NOCHEBUENA

CHRISTMAS EVE DINNER

145€ 
IVA incluido / VAT included



APERITIVO EN MESA
SNACKS AT THE TABLE

Tartar de cigala “ibérica”
“Iberian” langoustine tartare

Jamón Joselito, pan con tomate 
Joselito ham with grated tomato and toasted bread

Croqueta de txuleta y piquillo 
Steak and piquillo peppers homemade croquettes

Brioche planchado de queso y trufa 
Chargrilled truffle and cheese brioche

MENÚ
MENU

Canelón de carabinero con caviar nacarí
Carabinero shrimp cannelloni with Nacarí caviar

Lenguado braseado, salsa de champagne y caviar con salicornia
Grilled sole, champagne sauce and caviar with samphire

Solomillo nacional con salsa Perigord y colmenillas a la crema 
Beef tenderloin with Perigord sauce and creamy morels mushrooms

Ponche navideño de fresas, pimienta de Jamaica y espuma de mandarina
Christmas punch with  strawberries, allspice and tangerine mousse 

Semifrío de mazapán con mango y chocolate  
Marzipan semifreddo with mango and chocolate

Uvas de la suerte
Lucky grapes

BODEGA
WINERY

Ossian IGP Castilla y León 
Pago de Carraovejas, DO Ribera del Duero 
Veuve de Clicquot  Brut AOC Champagne 

Cerveza y refrescos  Beers and sodas 
Servicio de café e infusiones  Coffee and tea

Condiciones generales: 50% de pago en concepto de anticipo al formalizar la reserva. Resto del pago 5 días antes de la cena. Horario de comienzo 20:30h. 
Horario de cierre del restaurante 02:00h. No incluye cotillón, ni barra libre. Están incluidas las bebidas descritas en el menú. A partir de las 00:00 las 

consumiciones serán pago directo.
General conditions: 50% of payment in concept of advance when formalising the reservation. Rest of the payment 5 days before the dinner. Starting time: 8:30pm. 

Restaurant closing time 2:00am. Cotillion and open bar not included. The drinks described in the menu are included. After 12pm the drinks will be paid directly.

CENA DE 
NOCHEVIEJA
NEW YEARS EVE DINNER

235€ 
IVA incluido / VAT included



Ensaladilla rusa con ventresca 
Potato salad with tuna belly

Surtido de ibéricos 
Selection of iberico cured meats

Escalopines de solomillo de vaca con patatas fritas 
Beef tenderloin with french fries

 

BEBIDAS
DRINKS

Zumos de frutas
Fruit juices 

Refrescos
Soft drinks

Agua Mineral
Mineral water 

Condiciones generales: Menú valido hasta los 12 años. 
General conditions: Menu valid for children up to 12 years old.

MENÚ
INFANTIL

CHILD MENU

60€ 
IVA incluido / VAT included


