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CREMA DE MARISCO @ & o
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elaborada con una emulsion de aceite de trufa | S
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LUBINA AL HORNO T, . m
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sobre escalibada de Verduritas de temporada -_,I",’ i I
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MEDALLONES DE TERNERA ‘e e ’. e
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Salsa de Ciruelas pasas y Puré de Patatas al romero -.‘ ey oty
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CAPRICHO DE LOTUS 4 ~." 'ﬁ e
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Crema de Vainilla de Madagascar y canela SRR .
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Agua, refrescos, cerveza e ™ LK
Vino Blanco D.O. Rueda IR : '
Vino Tinto D.O. Rioja I T
Cavay dulces navidefios R '- T
Café e infusiones . ° s
99,50 €
Precio por persona. IGIC incluido
RESERVAS
+34 928 46 88 54 nphimperial@nh-hotels.com
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