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Cena Nochevieja

Entrante

- Croqueta de carbonara con Bresaola
“ D.O

: Primer Plato
g8 N Crema de marisco con carabinero,
. o gotas de esparrago y coco
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' " , ’ Confit de pato con salsa de naranja
SN sanguina y kumquat confitado con
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£ 'f‘n!;‘ b Semifrio de turrdn con Ferrero Roche y
© 8l i almendras garrapifiadas
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et gl Bodega

%
A Agua mineral, Refresco, Cerveza, Copa
v LN de vino
Vs Copa de Cava para brindis y Uvas de la
A suerte

AR 54.56 € + 10% IVA

Precio por persona.
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