Almuerzo Navidad

Aperitivo

Velo crujiente de arroz, mango y atun

Para comenzar

Panacota de foie, sirope de miel y costrones de
pan afrutado

Para continuar

Zamburifia a la plancha, puré de boniato y tomillo
limonero.

Como principal
Lingote de rabo glaseado con sus jugos y cremoso
de chirivia.
O
Corvina a la plancha, salsa holandesa y esparragos.

Postre

Tronco de chocolate con leche y fruta de la pasion

Bodega
Blanco: Flor Innata — D. O. Rueda
Tinto: 5 de Copas — D.O Toro
Cava Blanc de Blancs.
Café y licores.

Agua, pan y dulce navidefio.

65,00 €

Precio por persona. IVA incluido

RESERVAS
+34 913643248 | nhriberadelmanzanares@nh-hotels.com

NH

HOTELS &
RESORTS




Menu dia de Reyes

Aperitivo

Volovan de pulled pork y crema de aguacate

Para comenzar

Roll de verduras relleno de langostinos y sepia con
salsa americana

Para continuar

Codillo estofado y puré de calabaza
(0]
Bacalao en tempura con salsa de curry

Postre

Roscon de Reyes

Bodega
Blanco: Flor Innata — D. O. Rueda
Tinto: 5 de Copas — D.O Toro
Cava Blanc de Blancs
Café y licores

Agua y pan

50,00 €

Precio por persona. IVA incluido

RESERVAS
+34 913643248 | nhriberadelmanzanares@nh-hotels.com

NH

HOTELS &
RESORTS
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