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BRUNCH DE ANO NOVO
I DE JANEIRO

Cesto de pdo do padeiro
Tomate, cebola roxa, cenoura, pepino, alfaces e milho

Salada Cesar

Salada Waldorf

Salada Caprese
Poke de atum

Pasteis de bacalhauy, risséis de camardéo, sticks de mozarela
Prato de queijos nacionais e internacionais
Prato de charcutarias

MESA DO MAR

Camardo cozido, sapateira recheada, cocktail de camardo, ostras,
mexilhdo com molho virgem, ceviche de robalo e atum, salada de buzios,
blinis de salmd&o marinado com caviar

Molho cocktail, vinagrete da casa, molho de iogurte,
vinagrete de laranja, grissinis, azeitonas marinadas, croutons

Canja de perdiz e cogumelos
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SHHOWCOOKING
Corvina ao Sal

Salmdao com molho de alcaparras
Perna de borrego assada com cous cous
Lasanha de Legumes
Arroz basmati
Batata gratin
Legumes ao vapor
Farfalle al pesto

Bolo rei, tronco de natal, aletrig, torta de claras, mousse de maracujg,

tarte de magg, torta de laranja, sonhos e rabanadas

Agua mineral, sumos, refrigerantes,
espumante e vinhos selecionados, café ou cha

506 POR PESSOA
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