


N E W  Y E A R ’ S  E V E  G A L A  M E N U
M E N U  D E  G A L A  D E  R É V E I L L O N

 3 1 S T  D E C E M B E R  •  3 1  D E  D E Z E M B R O

Welcome Drink
Bebida de boas-vindas

 
Tuna Tartare with Avocado, Yuzu jelly, Bottarga and local Samphire crisp

Tártaro de Atum Rabilho com Abacate e gel de Yuzu, Bottarga e crocante de Salicornia
Barranco Longo Rosé, Algarve

 
Stone Bass Saffron Consommé,

local Clams Ravioli and Coriander Pearls
Consommé ao Cherne de Sagres com Açafrão,
Ravioli de Ameijoas da Ria e perolas de Coentro

 
Tiger Prawn, Beurre Blanc and Oscietra Royal Caviar,

puréed Jerusalem Artichoke and Plankton oil
Camarão Tigre com Beurre Blanc e Caviar Oscietra Royal,

Puré de Topinambour e Óleo de Plâncton
Quinta da Fata Encruzado, Dão

 
Beetroot and Apple Cider Sorbet with Toasted Almonds

Sorvete de Beterraba e Sidra de Maçã com Amêndoa Torrada
 

Beef Fillet with Black Truffle, Au Jus, smoked Celery and Potato Mille-feuille
Lombo de Novilho Maturado, Au Jus, Trufa Negra, Aipo Fumado e Mil-folhas de Batata

Dez Tostões Tinto, Alentejo
 

Valrhona Chocolate textures, Pistachio Ice Cream and Berries
Combinações de Chocolate Valrhona, Gelado de Pistacho  e Frutos do Bosque

Kopke 10 Anos Tawny, Vinho do Porto
 

Supper and bar service
Ceia e serviço de bar

 
€ 2 6 0  P E R  P E R S O N  P O R  P E S S O A  


